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ELEKTRISCHE FRITTEUSE FUR NUSSE UND LEBENSMITTEL
ELECTRIC FRYER FOR NUTS AND FOOD
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ELEKTRISCHE FRITTEUSE FUR
NUSSE UND LEBENSMITTEL

Automatische Frittier-Einheit zum
frittieren von Nissen und Lebensmit-
tel in Portionen. Der Betrieb und die
Steuerung werden durch eine SPS

- Touch Panel, die das Frittieren, das
Salzen sowie das Kihlen des Produkts
Ubernimmt.

Schnelle und einfache Installation und
Betrieb.

Enthaltet:

» Indirektes Heizungssystem fir
Speisedl durch einen elektrischen
Warmetauscher

» Olfiltersystem

» Salzsystem

» Kihlsystem

» Beheizter Olbehilter

Ein neuer innovativer Prozess der
Speisedlheizung, der eine Langerfristi-
ge Haltbarkeit des

Produkts gewahrleistet, und fir ein
qualitatives gleichbleibendes Frittie-
ren sorgt sowie ein

unverandertes Aussehen mit einem
einzigartigen Geschmackserlebnis
und Aroma.

Die kontinuierliche Forschung zur
Verbesserung und Weiterentwicklung
von der Elektro Frittier-

Einheit des TYP FP -100 machen
dieses Modell zu der besten Wahl im
Bereich des Frittieren auf

hohem qualitativen Niveau.

Komplet hergestellt aus Edelstahl.
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ELECTRIC FRYER FOR NUTS & FOOD

Automatic nuts and food frying

“in portions” unit. Operation through
a PLC panel for the control of
roasting, salting and cooling of the
product.

Quick and easy installation and oper-
ation.

Including:

» Indirect edible oil heating sys-
tem through an electrical heat
exchanger.

» Oil filtering system.

» Salting system.

» Cooling system.

» Heated oil filling tank.

A new innovative edible oil heating
process gives maximum shelf life to
the product, even frying, unaltered
appearance as well as high quality
taste and flavor.

The continuous research and develop-
ment of electric fryers of FP-100 type

make these models the best option in

quality frying.

Entirely made of Stainless Steel.
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VERARBEITUNGSMASCHINEN
FUR NUSSE UND LEBENSMITTEL

ONEKTPUHECKAA ®PUTIOPHULA
ANA OBXXAPUBAHUA OPEXOB, N
AOPYTUX CbINYYUX NPOAYKTOB

ABTOMaTMYeCKan cuctema o6xKapKu
OpPEexoB — M APYrUX CbiMy4mx Npo-
OYKTOB, KOTOpas Npou3BoAMTCA No
3TanHo. YnpasaseTca npu NoOMoLLmn
PLC - nporpammupyemoro normye-
CKOTo KOHTpOJI/Iepa ANs YCTaHOBKMU
M KOHTPOS OCHOBHbIX NapamMeTpoB
npoueccos o6KapuBaHuA, oxnaxae-
HUA U XpaHeHUs NPoayKTa.

BblCTpas yCTaHOBKA M MPOCTON BBOA,
B 9KCM/yaTaLuio.

Bk/itoyaeT B cebs:

» CucTemy nogorpesa macsa yepes
3/IeKTPUYECKUI TENNO0O0OMEHHUK.
Cuctemy dunbTpaymm macen.
Cuctemy fobaBku conm
CucTemy OXNarKAeHuUs.
HarpeBaemas eMKOCTb Nono/iHe-
HUA macna.

HoBbI1 NTHHOBALMOHHbIN NpoOLLeCC
KOTOPbIN UCMOb3yeTca ANA Nogorpe-
Ba macna npu obxkapke, yBeanymBaeT
CPOK roAHOCTM NPOAYKTa, NpuaaeT
paBHOMepHoOe 0bapuBaH1e n
No3BO/AET YAYYLNTb KAYECTBO, CO-
XPaHAA NepBOHaYa/ibHbIN TOBAPHbIN

v v v w

% NPoAyKTa, 1 yayyLias oBble
a

4YecTBa M apomar.
Hawe noctoaHHOE pa3BuTHE B pa3-
paboTKax 1 peannsaLum HOBOro TUMa
FP-100 aneKkTpuyecknx GpuTIOpHULL,
AENatoT 3T mogenu Bawmm nydiumm

OM A/151 KQYECTBEHHOTro 06XKa-

pUBaHWUA NPOAYKTA.
DpUTIOPHULLBI U3rOTOBEHBI NONHO-
CTbtO M3 HEPJKABEIOLWEN CTaNN.
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FP100

ELEKTRISCHE FRITTEUSE
ELECTRIC FRYER
SIEKTPUYECKAA ®PUTIOPHULIA

40 cm‘

160 cm

170 cm

TYP

MODEL

MOLENb

BREITE
WIDTH
LMPUHA

HOHE
HEIGHT
BbICOTA

GEWICHT
WEIGHT
BEC

LEISTUNG
POWER
MOLLHOCTb

WARMEKRAFT
THERMAL POWER

TEMNOBAA MOLHOCTb

PRODUKTIVITAT

PRODUCTIVITY

MPON3BOANTENILHOCTb

FP100

170 cm

160 cm

650 kg

1,36 kW

24 KW - 20.640 kcal/h

=100 kgt
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